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PROGRAMA EDUCATIVO  

LICENCIATURA EN INGENIERÍA EN AGROBIOTECNOLOGÍA 
EN COMPETENCIAS PROFESIONALES  

 

PROGRAMA DE ASIGNATURA: INOCUIDAD Y CALIDAD AGRÍCOLA                                                            CLAVE: E-INCA-3 
 

Propósito de aprendizaje de la 
Asignatura 

El estudiante desarrollará un sistema de calidad e inocuidad agrícola de productos hortofrutícolas a 
través de la aplicación de la normatividad y los sistemas de reducción de riesgos  desde la producción, 
cosecha, poscosecha y consumo; para la aplicación de las buenas prácticas en campo y en empaque. 

Competencia a la que 
contribuye la asignatura 

Evaluar sistemas de producción y transferencia de tecnología en el sector agrícola mediante un sistema 
de gestión de calidad para la innovación agrobiotecnológica 

 Tipo de 
competencia 

Cuatrimestre Créditos Modalidad Horas por semana Horas Totales 

Específica 9  4.68 Escolarizada 5 horas 75 horas 

 

Unidades de Aprendizaje 
Horas del Saber Horas del Saber Hacer Horas Totales 

   

I.- Introducción a la inocuidad y calidad agrícola. 
5 5 10 

II.- Contaminantes físicos. 
 

5 5 10 

III.- Contaminantes químicos. 
 

10 5 15 

IV- Contaminantes microbiológicos. 
10 10 20 

V.- Fundamentos y técnicas de manejo 
poscosecha de productos hortofrutícolas. 

10 10 20 
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Totales 40 35 75 

 

Funciones Capacidades Criterios de Desempeño 

Implementar estrategias de 
producción a través del uso 
eficiente de los recursos naturales 
mediante la identificación de la 
dinámica natural de la población, 
de los agroecosistemas y el 
mejoramiento de la calidad de 
vida de la población. 
 
Ejecutar el proceso productivo 
utilizando el diagnóstico 
fisiológico y sanitario para 
incrementar el rendimiento 
agrícola 

Aplicar las buenas prácticas 
agrícolas y de manufactura en la 
producción agrícola. 

Elabora portafolio de evidencias que incluya:  
- reporte de práctica que contenga: introducción, desarrollo, 
resultados, conclusión y bibliografía sobre la aplicación de las 
buenas prácticas agrícolas y de manufactura con base en la 
normatividad vigente.  
- debate sobre las alternativas tecnológicas que mejoren las 
buenas prácticas agrícolas y de manufactura cumpliendo los 
componentes establecidos en la rúbrica de evaluación que 
contenga: el fundamento, alcance, ventajas y desventajas, 
conocimiento del tema, uso del tiempo, apoyo visual, fuente y 
calidad de la información, presentación del estudiante y 
lenguaje corporal. 

 

UNIDADES DE APRENDIZAJE 
 

Unidad de Aprendizaje I. Introducción a la inocuidad y calidad agrícola. 

Propósito esperado  
El estudiante conocerá los antecedentes, importancia y conceptos básicos de inocuidad y calidad agrícola para su 
aplicación en campo y empaque. 

Tiempo Asignado 
Horas del 
Saber  

5 horas Horas del Saber Hacer 5 horas Horas Totales 10 horas 

 

Temas 
Saber 

Dimensión Conceptual 
Saber Hacer 

Dimensión Actuacional 
Ser y Convivir 

Dimensión Socioafectiva 
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Antecedentes e 
importancia de la inocuidad 
y calidad. 
 
 

Explicar los antecedentes, importancia y 
conceptos básicos de inocuidad y calidad 
agrícola. 
 
 

Documentar la importancia de la 
inocuidad y calidad en la 
producción agrícola. 
 
 

Desarrollar el pensamiento 
analítico a través de la 
identificación de conceptos 
de calidad e inocuidad para 
resolver problemas en 
procesos agrícolas. Conceptos básicos de 

inocuidad y calidad. 
Identificar los conceptos básicos de 
inocuidad y calidad agrícola. 

Documentar los conceptos básicos 
de inocuidad y calidad agrícola. 

 

Proceso Enseñanza-Aprendizaje 

Métodos y técnicas de enseñanza Medios y materiales didácticos 
Espacio Formativo 

Aula X 

Lluvia de ideas 
Tareas de investigación 
Equipos colaborativos 

Equipo de computo 
Pintarrón 
Internet 
Cañón 
Impresora 
Video 

Laboratorio / Taller  

Empresa  

  

 

Proceso de Evaluación 

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluación 

Los estudiantes comprenden e identifican los 
conceptos básicos de inocuidad y calidad agrícola. 

El estudiante resuelve un cuestionario 
sobre los conceptos básicos de calidad e 
inocuidad agrícola. 
El estudiante realiza un reporte de 
investigación acerca de los antecedentes e 
importancia de la inocuidad agrícola. 

Lluvia de ideas 
Tareas de investigación 

 
 
 
 
 
 



 

ELABORÓ: DGUTYP REVISÓ: DGUTYP 
F-DA-01-PA-LIC-43.1 

 
APROBÓ: DGUTYP VIGENTE A PARTIR DE: SEPTIEMBRE DE 2024 

 

Unidad de Aprendizaje II. Contaminantes físicos. 

Propósito esperado  
El estudiante identificará los contaminantes físicos durante la producción agrícola para la correcta aplicación de 
la normatividad aplicable a los contaminantes físicos. 

Tiempo Asignado 
Horas del 
Saber  

5 horas Horas del Saber Hacer 5 horas Horas Totales 10 horas 

 

Temas 
Saber 

Dimensión Conceptual 
Saber Hacer 

Dimensión Actuacional 
Ser y Convivir 

Dimensión Socioafectiva 

Tipos de contaminación y 
sus efectos. 
 
 
 

Mencionar los contaminantes físicos 
durante la producción agrícola. 
 
 
 

Proponer estrategias que reduzcan 
los contaminantes físicos que 
afectan la calidad e inocuidad 
agrícola de acuerdo a la 
normatividad establecida. 

Desarrollar el proceso de 
pensamiento analítico y 
bioético para identificar y 
realizar las prácticas 
adecuadas para la reducción 
de los contaminantes físicos 
que afectan la calidad e 
inocuidad de un producto 
agrícola. 

Determinación de 
contaminación 
agroalimentaria. 
 

Explicar el proceso de determinación de 
la contaminación agroalimentaria. 
 

Verificar el proceso de 
determinación de la contaminación 
agroalimentaria. 

Normatividad nacional e 
internacional de 
contaminantes físicos. 
 

Contrastar la normatividad nacional e 
internacional de contaminantes físicos. 
 

Documentar la normatividad 
nacional e internacional de 
contaminantes físicos. 

Sistemas de reducción de 
riesgos de contaminantes 
físicos (BPA, BPM, HACCP). 

Identificar los sistemas de reducción de 
riesgos de contaminantes físicos (BPA, 
BPM, HACCP). 

Estructurar los sistemas de 
reducción de riesgos de 
contaminantes físicos (BPA, BPM, 
HACCP). 

 

Proceso Enseñanza-Aprendizaje 

Métodos y técnicas de enseñanza Medios y materiales didácticos 
Espacio Formativo 

Aula  

Mesas de discusión Equipo de computo Laboratorio / Taller  
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Mapas conceptuales 
Práctica de campo/visita de empresa 

Pintarrón 
Internet 
Artículos científicos 
Insumos de laboratorio y de campo 
Cañón 
Impresora 
Videos 
Laboratorio de inocuidad agrícola 
Manuales y equipos de seguridad 
Insumos y equipos agrícolas 

Empresa X 

  

 

Proceso de Evaluación 

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluación 

Los estudiantes determinan los contaminantes físicos 
que afectan la calidad e inocuidad durante la 
producción agrícola. 

El estudiante elabora un organizador 
gráfico de los tipos de contaminantes 
físicos en procesos agrícolas. 
A partir de un estudio de caso y/o visita 
práctica a una empresa el estudiante 
elaborara un reporte, que contenga: 
-Agentes contaminantes de tipo físico  
-Normativa aplicada 
-Certificaciones aplicada 

Mesas de discusión 
Práctica de campo/visita de 
empresa 

 

Unidad de Aprendizaje III. Contaminantes químicos.  

Propósito esperado  
El estudiante identificará los contaminantes químicos durante la producción agrícola, para la correcta aplicación 
de la normatividad aplicable  a los contaminantes químicos. 

Tiempo Asignado 
Horas del 
Saber  

10 horas Horas del Saber Hacer 5 horas Horas Totales 15 horas 

 

Temas 
Saber 

Dimensión Conceptual 
Saber Hacer 

Dimensión Actuacional 
Ser y Convivir 

Dimensión Socioafectiva 



 

ELABORÓ: DGUTYP REVISÓ: DGUTYP 
F-DA-01-PA-LIC-43.1 

 
APROBÓ: DGUTYP VIGENTE A PARTIR DE: SEPTIEMBRE DE 2024 

 

Normatividad Nacional e 
internacional de 
contaminantes químicos 
 

Contrastar la normatividad nacional e 
internacional de contaminantes 
químicos. 

Documentar la normatividad 
nacional e internacional de 
contaminantes químicos. 

Desarrollar el proceso de 
pensamiento analítico y 
bioético para identificar y 
realizar las prácticas 
adecuadas para la reducción 
de los contaminantes 
químicos que afectan la 
calidad e inocuidad de un 
producto agrícola. 

Sistemas de reducción de 
riesgos de contaminantes 
químicos (BPA, BPM, 
HACCP) 

Explicar los sistemas de reducción de 
riesgos de contaminantes físicos (BPA, 
BPM, HACCP 

Verificar la aplicación de los 
sistemas de reducción de riesgos de 
contaminantes químicos (BPA, 
BPM, HACCP) en un sistema de 
producción. 

 

Proceso Enseñanza-Aprendizaje 

Métodos y técnicas de enseñanza Medios y materiales didácticos 
Espacio Formativo 

Aula  

Práctica de campo/visita de empresa 
Mesas de discusión 
Análisis de casos 

Equipo de computo 
Pintarrón 
Internet 
Artículos científicos 
Insumos de laboratorio y campo 
Cañón 
Impresora 
Videos 
Laboratorio de inocuidad agrícola 
Manuales y equipos de seguridad 
Insumos y equipos agrícolas 
Invernadero 
Equipos de seguridad para aplicación de 
seguridad 
 

Laboratorio / Taller  

Empresa X 

  

 

Proceso de Evaluación 

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluación 
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Los estudiantes determinan los contaminantes 
químicos que afectan la calidad e inocuidad durante 
la producción agrícola. 

A partir de un estudio de caso y/o visita 
práctica a una empresa el estudiante 
elaborara un reporte, que contenga: 
-Agentes contaminantes de tipo químico  
-Normativa aplicada 
-Certificaciones aplicada 

Práctica de campo/visita de 
empresa 
Análisis de casos 

 

Unidad de Aprendizaje IV. Contaminantes microbiológicos. 

Propósito esperado  
El estudiante identificará los contaminantes microbiológicos durante la producción agrícola, para la correcta 
aplicación de la normatividad aplicable  a los contaminantes microbiológicos. 

Tiempo Asignado 
Horas del 
Saber  

10 horas Horas del Saber Hacer 10 horas Horas Totales 20 horas 

 

Temas 
Saber 

Dimensión Conceptual 
Saber Hacer 

Dimensión Actuacional 
Ser y Convivir 

Dimensión Socioafectiva 

Enfermedades transmitidas 
por alimentos. 

Identificar los contaminantes 
microbiológicos durante la producción 
agrícola. 

Proponer estrategias que reduzcan 
los contaminantes microbiológicos 
que afectan la calidad e inocuidad 
agrícola conforme la normatividad 
establecida. 

Desarrollar el proceso de 
pensamiento analítico y 
bioético para identificar y 
realizar las prácticas 
adecuadas para la reducción 
de los contaminantes 
microbiológicos que afectan 
la calidad e inocuidad de un 
producto agrícola. 

Normatividad Nacional e 
internacional de 
contaminantes 
microbiológicos. 

Describir la normatividad nacional e 
internacional de contaminantes 
microbiológicos. 
 

Documentar la normatividad 
nacional e internacional de 
contaminantes microbiológicos 

Sistemas de Reducción de 
riesgos de contaminantes 
microbiológicos (BPA, BPM, 
HACCP) 

Mencionar los sistemas de reducción de 
riesgos de contaminantes 
microbiológicos (BPA, BPM, HACCP). 

Inspeccionar los sistemas de 
reducción de riesgos de 
contaminantes microbiológicos 
(BPA, BPM, HACCP) en un sistema 
de producción. 

 



 

ELABORÓ: DGUTYP REVISÓ: DGUTYP 
F-DA-01-PA-LIC-43.1 

 
APROBÓ: DGUTYP VIGENTE A PARTIR DE: SEPTIEMBRE DE 2024 

 

Proceso Enseñanza-Aprendizaje 

Métodos y técnicas de enseñanza Medios y materiales didácticos 
Espacio Formativo 

Aula  

Análisis de casos 
Mesas de discusión 
Práctica de campo/visita de empresa 

Equipo de computo 
Pintarrón 
Internet 
Artículos científicos 
Insumos de laboratorio y campo 
Cañón 
Impresora 
Videos 
Laboratorio de inocuidad agrícola 
Manuales 
Equipos de seguridad para la aplicación de 
agroquímicos 

Laboratorio / Taller X 

Empresa  

  

 

Proceso de Evaluación 

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluación 

Los estudiantes determinan los contaminantes 
microbiológicos que afectan la calidad e inocuidad 
durante la producción agrícola. 

A partir de un estudio de caso y/o visita 
práctica a una empresa el estudiante 
elaborara un reporte, que contenga: 
-Agentes contaminantes de tipo 
microbiológico  
-Normativa aplicada 
-Certificaciones aplicada 
El estudiante elabora un reporte de un 
caso aplicado a su formación académica 
con al menos 50 datos recolectados, con 
apoyo de software, que contenga: 
−        Variable de estudio 
−        Diseño del muestreo 
−        Tabla de distribución 

Mesas de discusión 
Práctica de campo/visita de 
empresa 
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Unidad de Aprendizaje V. Fundamentos y técnicas de manejo poscosecha de productos hortofrutícolas. 

Propósito esperado  
El estudiante reconocerá los fundamentos y técnicas de manejo poscosecha de productos hortofrutícolas para el 
correcto manejo de los productos en el empaque, en la red de distribución, con énfasis en la trazabilidad. 

Tiempo Asignado 
Horas del 
Saber  

10 horas Horas del Saber Hacer 10 horas Horas Totales 20 horas 

 

Temas 
Saber 

Dimensión Conceptual 
Saber Hacer 

Dimensión Actuacional 
Ser y Convivir 

Dimensión Socioafectiva 

Cosecha y transporte Identificar los procesos y logística de la 
cosecha y transporte de productos 
hortofrutícolas. 

Diagramar los procesos y logística 
de la cosecha y transporte de 
productos hortofrutícolas. 

Ejercer liderazgo en la toma 
de decisiones aplicables en 
campo y/o invernadero, así 
como en la práctica y/o 
implementación de sistemas 
de calidad desde la 
producción hasta la 
distribución de un producto 
agrícola. 

Operaciones dentro de la 
empacadora 

Reconocer el flujo de las operaciones en 
una empacadora. 
 

Documentar el flujo de las 
operaciones en una empacadora. 
 

Almacenamiento Describir las condiciones y proceso de 
almacenamiento de los productos 
hortofrutícolas. 

Demostrar el proceso y las 
condiciones de almacenamiento de 
los productos hortofrutícolas. 

Distribución Identificar la logística de distribución de 
los productos hortofrutícolas. 
 

Diagramar el proceso de logística 
de distribución de los productos 
hortofrutícolas. 
 

Desórdenes fisiológicos Contrastar los diferentes desórdenes 
fisiológicos que se presentan en los 
productos hortofrutícolas. 
 

Documentar e integrar imágenes de 
los desórdenes fisiológicos que se 
presentan en los productos 
hortofrutícolas. 
 

Trazabilidad Mencionar el procedimiento de 
trazabilidad en los productos 
hortofrutícolas. 

Diagramar el proceso de 
trazabilidad en los productos 
hortofrutícolas. 
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Proceso Enseñanza-Aprendizaje 

Métodos y técnicas de enseñanza Medios y materiales didácticos 
Espacio Formativo 

Aula  

Análisis de casos 
Mesas de discusión 
Práctica de campo/visita de empresa 

Equipo de computo 
Pintarrón 
Internet 
Artículos científicos 
Insumos de laboratorio y campo 
Cañón 
Impresora 
Videos 
Laboratorio de inocuidad agrícola 
Manuales 
Equipos de seguridad para la aplicación de 
agroquímicos 
Invernadero 

Laboratorio / Taller  

Empresa X 

  

 

Proceso de Evaluación 

Resultado de Aprendizaje Evidencia de Aprendizaje Instrumentos de evaluación 

Los estudiantes identifican los fundamentos y 
aplicación de técnicas de manejo poscosecha de 
productos hortofrutícolas. 

A partir de un estudio de caso y/o visita 
práctica a una empresa el estudiante 
elaborará un reporte, que contenga: 
-Cosecha 
-Manejo de poscosecha 
Elabora un reporte de un caso aplicado a 
su formación académica con al menos 50 
datos recolectados, con apoyo de 
software, que contenga: 
−        Variable de estudio 
−        Diseño del muestreo 
−        Tabla de distribución 

Análisis de casos 
Práctica de campo/visita de 
empresa 
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Perfil idóneo del docente 

Formación académica Formación Pedagógica Experiencia Profesional 

Químico agrícola, Químico en alimentos, 
Ing. en alimentos, Ing. Agroindustrial, Ing. 
Agrónomo, Químico Farmacobiólogo y 
afines. 

Manejo de herramientas didácticas para 
enseñanza-aprendizaje, de evaluación, 
técnicas de manejo de grupos, Al menos 
dos años de experiencia en la enseñanza de 
la calidad e inocuidad agrícola aplicada en 
nivel superior.  
Capacitaciones en estrategias didácticas.  
Inducción al modelo educativo de las UST. 
Conocimiento del modelo EBC 

Experiencia en planta como jefe de 
inocuidad, experiencia en Invernadero como 
jefe de calidad y sanidad, experiencia en 
invernadero como jefe de inocuidad, cursos 
relacionados a la gestión de la inocuidad y 
calidad, auditor de BPA´s, auditor de BMP´s, 
auditor de HACCP, implementación de 
sistemas HACCP. 
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